VON DER RUBE ZUM ZUCKER

Zucker, Zucker, Zucker

Seit den Sommerferien beschaf-
tigen wir uns mit dem Thema
Zucker. Wir haben viel Spannen-
des und Neues gelernt.

Was den Schiiler- und Schiilerin-
nen Eindruck gemacht hat, kon-
nen Sie hier lesen.
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Unten finden Sie ein Beispiel davon, welches Sie auch zuhause durch-
fihren konnen. Viel Spass!

Wie viel Zucker kann man in Wasser losen?

Das brauchst du:

e 2 Glaser

o Wirfelzucker
o | offel

e Stift und Notizpapier zum Dokumentieren
g (Mache pro Zucker einen Strich!)
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e Wasserkocher oder heisses Wasser in Thermoskanne vorbereitet
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RAORT L SIS e il Auftrag:
R P ———"_ Finde heraus, ob sich Zucker in warmem oder =
il e kaltem Wasser besser auflost. Was denkst du? r
Es wurden auch verschiedene 1. Fille ein Glas mit kaltem Wasser »
spannende Versuche rund um G . - F
den Zucker durchgefiihrt. Wir 2. Gib einen Wiirfelzucker ins Glas. 5” :
wiesen mit Kochenvon Coca-Cola 3. Rihre um. ; J}
den Zucker nach, wendeten den 4 \iederhole so lange, bis der Zucker sich nicht '
Slss-Sauer-Trick an, untersuch- mehr auflést.
ten den Zuckergehalt in diversen
Getrinken, schmeckten welcher 5. W!ederhole diesen Versuch mit einem Glas gefullt O
Zucker siisser ist, machten Zuk- mit warmem Wasser (aus der Thermoskanne). 1
kerbilder und liessen Zuckerkri- 6. Trage dein Ergebnis im Experimentenheft ein.
stalle am Stiel entstehen. F/}
Wie viele Wirfelzucker kannst du in kaltem und 555 [
wie viele im warmem Wasser auflésen. L’
In kaltem Wasser l6sen sich _ Wirfelzucker.
In warmen Wasser losen sich _ Wirfelzucker

Was ist passiert? Zeichne und schreibe in dein Experimentenheft!



